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和菓子職人を講師に迎え、

メロン大福など3種の和菓子作り体験ができる

ワークショップを開催。

作った和菓子はお土産としてお持ち帰りいただくことができ、

ロビーラウンジでお召し上がりいただくこともできます。 
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人 か ら 学 ぶ

ザ・ニュー ホテル 熊本　〒860-0047 熊本県熊本市西区春日1-13-1
ご予約・お問い合わせ： ザ・ニューホテル熊本 イベント係　TEL.096-326-5570（平日9：00～17：00）

※写真はイメージです

■ 定員： 各2部 最大10名  最少催行人数4名

■ タイムスケジュール（約60分）
 ❶作り方・和菓子の講習（約15分） 
 ❷和菓子作りの実践（約45分）

■ 料金： ¥2,000（税込） ※材料費・ ドリンクチケット含む

京都で3年勉強したのちに、熊本の実家である、
和菓子屋を3代目として受け継いだ。

■ 場所： 1F ロビーラウンジ

■ 講師： えびす屋餅本舗　店長 橋本 匤司 氏

※仕入の都合により、急遽商品変更する場合がございます
メロン大福、ブドウ大福、キウイ大福　3種を2個ずつ

1st 13:00-  2nd15:00-
20215.29(sat)

親子でも
楽しくご参加
いただけます!!!!


