
国産ウイスキーの神髄に迫る！

■ 開 催 日／2024年4月10日（水） 19：00～21：00/受付 18：30～

■ 料 　  金／¥7,000（お料理、飲物、税金、サービス料)

■ 会 　  場／セミナー：桜(2F)  ※受付 ロビーバー ANDO(1F)
　　　　　　 お食事：ロビーバー ANDO(1F)
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ご予約はホームページからネット予約もしくはお電話で承ります

DLIGHT LIFE & HOTELS

TEL.096-326-5572ザ・ニュー ホテル 熊本
 DLIGHT LIFE&HOTELS

平　日 9：00～17：00
土・日 定休日

予約・お問い合せ
（総支配人室 企画広報）

■未成年者の飲酒は法律で禁止されています。
■4/8（月）以降のキャンセルにつきましては、100％の料金を頂戴いたしますので、ご了承ください。

ウイスキー文化研究所認定　マスター・オブ・ウイスキー（No.010）
ウイスキー文化研究所認定　ウイスキーセミナー講師
（一社）日本ソムリエ協会認定　シニアソムリエ
SSI認定　きき酒師、焼酎アドバイザー
 
1982年　協和発酵工業株式会社入社
1990年　アサヒビール株式会社入社
2010年　理事　千葉統括支社長
2012年　理事　埼玉統括支社長
2016年　エノテカ（株）東日本営業部長
2017年　ウイスキーアンバサダー（６代目）
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100年の歴史を誇る日本のウイスキーを讃える特別なイベント。ウイスキー
文化研究所認定マスター・オブ・ウイスキーに認定され、アサヒビールのウ
イスキーアンバサダー講師の佐藤一氏をお招きし、ジャパニーズウイス
キーの基礎知識、歴史と背景やこだわりなどテイスティングを交え、贅沢な
ひとときをお過ごしいただけるワークショップです。
ニッカウヰスキーが90年にわたって築き上げた軌跡と味わいを、ホテル
シェフが作るこの日限定のお食事と共にご堪能ください。

講師：佐藤 一 氏 
アサヒビール ウイスキーアンバサダー


