
生ハムとポテトサラダのバケット添え

サツマイモのマスタードマリネ

熊本県産トマトとアボカドのグァカモレ

ミックスサラダ

¥380

¥380

¥400

¥500

阿蘇自然豚生ハムとハラペーニョと
　　　　　　　　パプリカのピンチョス

アボカドとチキンサラダ バケット添え

天草産鯛の刺身

¥380

¥480

¥950

自家製ミックスナッツ ¥380 オリーブ盛り合わせ ¥380

17:00 - 22:00 17:00 - 22:00 (( Food L.O. 21:00 Food L.O. 21:00))
BBQ BAR MENUBBQ BAR MENU

骨付きソーセージのグリル シュークルート添え ¥550 本日の串焼き（２本）

阿蘇自然豚ソーセージとベーコン盛り合わせ

¥700

¥800

オマール海老のグリル ¥3,800 熊本県産プレミアム「和王」フィレステーキ ¥8,000

自家製プリン

レモン風味のさっぱりチーズケーキタルト

¥850

¥400

ガトーショコラ 生クリーム添え ¥500

ガーリックトースト

熊本さくら卵を使ったプレーンオムレツ

熊本田崎市場から“野菜”の天ぷら（５種）

フライドオニオンリングタワー

ポテトチップスと生ハムタワー

絶品カツサンド フライドポテト添え

¥380

¥480

¥700

¥900

¥900

¥1,800

天草の塩を使ったフレンチフライ

レッドホットチキン

ガーリックチャーハン 温泉卵添え

今月のパスタ

ピザマルゲリータ

¥380

¥480

¥900

¥1,600

¥2,000

仏蘭西料理 ラ・テラス “イリゼ”を、『ミシュラン一つ星』に導いた
DLIGHT LIFE ＆ HOTELS飲食部門エグゼクティブシェフ
鷦鷯（ささき）シェフ 監修による新メニューが誕生しました。

素材の持ち味を最大限に引き出し、技と感性を注ぎ込んでさらに美味しく生まれ変わった
BBQ BARの料理の数 を々、ぜひこの機会にご堪能ください。


